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originaire

Bourgogne.
Fournissant une viande peu grasse et de
bonne qualité gustative, elle est réputée
pour ses qualités bouchéres mais aussi pour
sa forte croissance, sa rusticité et sa docilité.

la région de Charolles en

SALERS

La Salers est une trés ancienne race
du Massif Central utilisée a [lorigine
pour la production de fromages réputés

(ex : le Cantal) et la traction animale.

Cest une race mixte, apte a la fois a
produire du lait et de la viande de
qualité.

Jeenshire et dAngus en Ecosse.
Ine race bouchére qui produit 1\
e appreciée, finement persillée, 4

un excellent rendement en viande.

AUBR AC

Née sur les plateaux de I'Aubrac, élevée
localement depuis des siécles et sélectionnée
par les moines, la race Aubrac s’est forgée
une rusticité dignede la rudesse du climat
du plateau.

La race s’adapte parfaitement a des
conditions climatiques extrémes : écarts
de température, vent, froid.
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CUBA LIBRE

avecl alcool Rhum Ambré, Cola, cassonade,
*10,00¢* citron vert
‘ .- S Mouito Ti PUNCH
4 ' %ﬁhum Blanc, menthe fraiche, citron Rhum Blanc, citron Vert, sucre de
| : vert, cassonade, Perrier canne
: PINA CoLADA
Rhum Blanc, jus d’ananas, SEX ON THE BEACH
\ sirop de coco, lait Vodka, sirop de péche, jus d’Orange,
jus de cranberry, sirop de grenadine
( Moscow MULE
, Vodka, ginger beer, TEQUILA SUNRISE
jus de citron vert, sucre de Canne Tequila, jus d’'orange,

sirop de grenadine

COCKTAILS

APERITIES sans 3|coo0|

Americano maison (1ocl) VIRGIN MosiTo 8,50€

Apérol Spritz / Saint-Germain Spritz (16cl) Menthe fraiche, citron vert, cassonade,
Perrier

Kir cassis, mre, framboise, péche (11cl)

Kir Royal cassis, mare, framboise, péche (1cl).......... CocoLADA _ : 8,50€
Jus d’ananas, sirop de coco, lait

Ricard (2cl)
William Lawson (4cl) MAG’C AMAZ,O i 8,50€
o Sirops de Kiwi, aloe vera, pomme verte,
Martini Bianco ou Rosso (scl) jus d’orange
RovAL BLUE 8,50€

Sirops de gingembre, cactus, citron,
jus d’ananas, lait

SOFT ANGUS 8,50€
Jus d'orange, jus de fraise, jus d'ananas

Coca, Coca Zero (33cl) cveverererrenennen 4,40€
Orangina (25¢l)....ccecceevrevcucuennceciiurnnns 4,10€
Fuze Tea (25¢l)..cceveeereeereererereereneene 4,10€
Oasis Tropical (25¢l)...ccvveurecurcncnnce. 4,10€
Schweppes Indian Tonic (2od]).............. AL
Schweppes Agrum’ (20cl)...........c.. 4,0€
SPIIte (25C1) cvvermrrrerrererenrresenrienennes v ,10€

Pago (20Cl) . 4,10€
Orange, ananas, pomme, fraise,

tomate

LES BIERES

PRrESSION 25l 5ocl

Mélusine blonde 4,90€ :

Biere du mois 4,90€ Evian (100C])....civeneccbintenccienne 6,10€
Evian (socl)........... ... ... M ..... 5,00€

BOUTEILLES 33 Badoit Verte (100l) & 6,10€

Desperados Badoit Verte (50cl) ........c..e..cisinenen.5,00€




SALADE MEXICAINE
ASSIETTE TOMATES BURRATA

Uniquement le N\idi'
du lundiau vendredi

+ PLATOU PLAT+ DESSERT

17,9 O€

ENTREE

Terrine de Campagne
ou Salade Mexicaine

Hampe
ou Brochette de poulet
ou Salade chévre chaud

Café gourmand

TERRINE DE CAMPAGNE
Os A MOELLE

(10 min de cuisson)
EUF POCHE créme parmesan
TATAKI DE THON
VERRINE GRAVLAX

oulle Flottante
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CARPACCIOS

de roeut Charolais

avec frites et salade

AU CHoIX :
2 ASSIETTES : 15,90

ouU 3 ASSIETTES : 19,90

BAsiLIC PESTO ET PARMESAN
BAsiLIC, PARMESAN, HUILE D’OLIVE

THAT
CORIANDRE, SAUCE KALBI

JAPONAIS

VIANDE DE BEUF CRUE, GINGEMBRE MARINI::,

RAIFORT, SAUCE SOJA

NICOIS
VIANDE DE BEUF CRUE, HUILE D’OLIVE,
GEUF MIMOSA, ANCHOIS, CAPRES, OLIVES
NOIRES

PROVENCAL
VIANDE DE BEUF CRUE, HUILE D’OLIVE,
TOMATES CERISES, AlL, PERSIL, POIVRONS
MARINES

ITALIEN ,
VIANDE DE BEUF CRUE, HUILE D’OLIVE,
BASILIC, ROQUETTE, PARMESAN, VINAIGRE
BALSAMIQUE

GREC ,
VIANDE DE BEUF CRUE, HUILE D’OLIVE,
BASILIC, FETA, CONCOMBRE

ROQUEFORT |
VIANDE DE BEUF CRUE, HUILE D’OLIVE,
BASILIC, ROQUEFORT, NOIX

ENTREE + PLAT
+ DESSERT

Terrine de Campagne ou GEuf poché
ou Salade Mexicaine

Tigre qui pleure ou Brochette poulet
ou Poke bowl Végé

+ 1 PARTIE DE BOWLING

Café gourmand ou
Baulois ou Panna Cotta

1] — B

Ptit Angus

8 12,90¢

Jusqu’a1o ans
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TRADITIONNEL : Capres, persil, cornichons, échalotes, jaune d’ceuf, huile d'olive..17,90€
ITALIEN :Basilic, parmesan, huile d'olive 17,90€

LOUISIANE : Epices cajun, coriandre, sauce soja, cacahuéte, sauce chili aigre-douce.....177,90€
LE THAI : Coriandre, échalotes, menthe, ail, nuoc-mam, purée de piment............... 17,90€

BROCHETTE POULET MARINE 190gr 14,90€
BROCHETTE DE BEUF MARINE A LA SAUCE SOJA 190gr 18,90€

TIGRE QUI PLEURE 180gr 18,90€
ONGLET 190gr 22,90€
BAVETTE 190gr 21,90€
ENTRECOTE 300gr 27,00€
COTE DE BOEUF environ 1kg 77,00€

RiBs BBO 450gr 25,00€
ANDOUILLETTE AAAAA 200gr 22,90€
MAGRET DE CANARD 380gr 22,90€
CUISSE DE POULET FERMIERE 180gr 14,90€
LE FisH & CHIPS DE CABILLAUD sauce tartare 18ogr 15,90€

Sauces Maison Béarnaise, rotisseur, cocktail, Fourme d'’Ambert, poivre,
beurre Maitre d'Hétel, échalote
Accompaanements Frites, salade, haricots verts, purée du moment, aligot

-
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BURGERS

Steak haché Charolais VBF 18ogr

LE BLACK 1790€  LECHICKEN......oooooverrrren 17,90€
Salade, tomates, oignons rissolés,  Filet de poulet pané, salade,
cheddar, sauce cocktail tomates, oignons rissolés,
cheddar, sauce béarnaise
LE RovAL 19,90€
Salade, tomates, oignons rissolés, éE lBSCON : : 18’|9,°€
cheddar, galette de pommes alade, tom'at'es,’ oignons rissoles,
de terre, poitrine fumée cheddar, poitriné fumée,
sauce cocktail
LEMEXICAIN...........oun.... 17,90€ LE FOURME D'AMBERT.... 18,90€
Salade, tomates, oignonsrissolés,  salade, tomates, oignons rissolés,
filet de poulet pané,cheddar, sauce Fourme d’Ambert

jalapenos, sauce guacamole

Sauces maison Supp.2€:
Béarnaise, rotisseur, cocktail, Fourme d'Ambert, poivre,
beurre Maitre d'Hoétel, échalote

Accompaanements Supp.2€:
Frites, salade, haricots verts,
purée du moment, aligot

Supp. Steak 3€




«Cait Maison»

BRIOCHE FACON PAIN PERDU, glace Vanille......... 7,50€
LE BAULOIS GLACE VANILLE ..........uouveeenevereeerenenns 8,50€
PROFITEROLES AU CHOCOLAT 8,90€
BABA AU RHUM 8,90€
CREME BRULEE 7,50€
ILE FLOTTANTE 7,50€
LA PANNA CoTTA 7,50€
CAFE GOURMAND 9,00€

Les plats «Fait Maison» sont élaborés sur place a partir de produits bruts.

NOS GLACES
DE NOTRE MAITRE ARTISAN GLACIER

DAME BLANCHE........iicriersscssinsssins

CHOCOLAT VIENNOIS ....oeeeeeeeeeeeeeeeeereeeren
CAFE VIENNOIS coeeeeeeeeeeeeeeereereerresseeseeseesseseens

LE BLACK ANGUS.......eeeeeeeeresresreraeraenns
Glace caramel, coulis caramel, Spéculoos

CoLoNEL Glace citron,Vodka 2cl.......................

AFTER EIGHT oeereereenessssessinsesasnes
Glace menthe-chocolat, Get 27 2cl

Verrine 2 DOUIES. ...
Verring 3 boules..... e

Parfums au choix : Vanille, Chocolat, Café, Caramel
beurre salé, Pistache, Menthe-chocolat, Citron vert,
Fraise, Framboise

+ Chantilly........... 1,00€

BO1ssONS
Les chaudes

.....
.....
......
.......
......

Get 27 ouGet 3T e

BAIlEYS .. 7,90€
CognacLe Palin VS........ccoininicicncicincnnes 7,90€
Cognac aux amandes Donjon...........c.cccecrececunee 7.90€

café expresso
Double café expresso
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Don Papa Baroko ..........ccevcueeveurencunencenencenenceneneanenes

Zaca pa SOIEIA e




Menetou-Salon AOC — Domaine de Loye
Nez de fruits jaunes, d’aubépine et d’agrumes. Souple et frais en bouche.

Al Coteaux du Layon AOC — Chateau la Roulerie

Onctueux, suave et trés frais, au nez de fleurs d’acacia et de pate de coing.

Chablis AOC Louis et Catherine Poitout

De la matiére, une belle tension minérale, nez de fleurs blanches et de pomme, finale citronnée.

Coteaux d'Aix en Provence Vallon des Glauges Pink Valley
Trés pale, souple et frais, avec de la rondeur et des notes de cerise.

Cétes de Provence AOC — Minuty Prestige

Trés bien fait, élégant, avec une belle tension et des notes d'agrumes.

\/| NS QQU&CS 37,5cL BTLE 75¢L

VAL DE LOIRE

Saumur-Champigny AOC — Les Chanteraines ........ccoocccveeevcuneunence 14,90€ ....ccvvcrenne. 20,60€
Souple et frais, assez charnu, au nez de framboise et de bois de ronce.
Chinon AOC - JM. Raffault - Les Lutini€res.........ccoeeeeereeeercnnnnne 15,50€ .o 23,50€

Un beau fruit au nez, bouche fraiche et gourmande, avec de la matiére.

VALLEE DU RHONE

Cotes du Rhone -Villages AOC - Tour MAlIi€re .........cccovveueerevcerencnnnee 14,20€ ..o, 24,50€
Un joli fruit juteux, des notes de pate de fruit, une trame charnue et bien enrobée.

Crozes-Hermitage AOC - GUIGAI c...ccceuiriiiicciiiccccccce e aene
Nez intense, d’épices et de tabac blond. Rond, plein, fondu et épanoui.

BoRDELAIS
Cotes de Bourg AOC — Hipster de Barbe............coiicninicniniciniicicciiceienenienns

Nez d’épices et de tabac anglais, charnu, plein et enrobé, finale longue sur les épices.

Saint-Emilion AOC LEsprit du Ch. Belle Assise Coureau................ 19,90€

Longiligne et soyeux, prune et cuir, frais et sapide en bouche.

Lalande de Pomerol AOC Chateau La Croix Saint-ANndré .........ooeeeeeveveeeeneeneeeeeseeennens

Tout en souplesse, fondu et épanoui, avec du fruit et une discréte note boisée

LANGUEDOC
Languedoc AOC — Jeff Carrel Les Darons...........iicicininiiiciicnscscsescnens

Plein, rond et charnu, tanins enrobés, nez de mire, de pate de fruit.

Pic Saint-Loup AOC Altitude 192 “Terre Haute” ...

Joli nez de fruits rouges, pointe boisée, cire d’abeille. Souple, velouté, notes réglissées.

BOURGOGNE

Bourgogne Cote Chalonnaise AOC Millebuis Pinot NOIr.........cccoeceeeeurinnncncnccrennnneenes 30,50€
Un boisé discret et notes fruitées, charnu en bouche, avec du relief et des tanins légers.




NAN

B“*WL

BLACK ANGUS

Rue du Moulin de la Rousseliére
44800 Saint-Herblain

02 49 10 44 57

AAFP /0299851049 L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. Liste des allergénes disponible sur demande. Prix nets en euros, service compris. Photos non contractuelles. 04-2025



